mackmyra

SVENSK WHISKY



Mackmyra Svensk Whisky grundades 1999 och har under
sommaren 2002 pabdrjat sin fullskaliga destilleriverksam-
het efter givande ar av tester och utvarderingar. Destilleriet
finns pa naturskona Mackmyra Bruk utanfor Gavle och &r
Nordens enda tillverkare av maltwhisky.

Affarsidén dr att livsnjutare i Sverige, Norden och 6vriga
vdrlden skall erbjudas ett stimulerande utbud av whisky och
whiskyrelaterade produkter genom varumarket Mackmyra.
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VI HAR SKAPAT SVENSK MALTWHISKY
—NU AR DET DAGS FOR DIN EGEN VARIANT

FLER VALMOJLIGHETER

Foér andra aret i rad upplater vi en mindre del av var
maltwhisky for reservering. Det betyder att du som
deltagare i Mackmyra Reserve 2003, har méijlighet att
reservera och skapa din egen whisky.

Vi star for forstklassiga ravaror, lagringsfat och -miljs.
Du bestdmmer resten. De viktigaste valen i whisky-
processen styr du sjilv dver och skapar didrmed din
egen variant av Mackmyra Svensk Whisky. En whisky
du, efter minst tre upplevelserika 4r, kan vilja att
buteljera och njuta.

ETT LAN MED VALDOFTANDE RANTA

Mackmyra Reserve fungerar som en insats i vart
whiskylager. Du lanar oss en summa som du senare far
tillbaka oférindrad. Laneperioden motsvarar lagrings-
tiden, vars lingd du sjélv bestimmer. Vi erbjuder inte
rinta i vanlig form, men upplevelsen och méjligheten
att paverka din reserverade whisky tror vi kommer att
uppviga detta manga ganger om. Efter lagringen kan
du vilja att kopa den whisky du reserverat och varit
med om att skapa. Detta dr dock valfritt och inget du
behdver avgora i dagsliget.

DINA FORDELAR
» Du far en mingd whisky reserverad exklusivt for dig.

 Du viljer sjilv recept, fattyp, lagringstid och
lagringsmiljo.

e Du har under lagringstiden méjlighet att utvirdera
din reserverade whisky.

e Du kan dela upplevelsen med vinner och bekanta
genom att koppla flera personer till ditt fat.

DIN PRESTATION

» Du lanar ut ett belopp till oss, motsvarande din
reservering, under en period som motsvarar lagrings-
tiden. Den varar minst tre och hégst tjugo ar,
beriknat fran 2003-12-31.

» Du betalar en medlemsavgift pa 400:- per ar
och person.
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MANGA MOJLIGHETER ATT PAVERKA

DOFT AV ROK ELLER FRUKTIG ELEGANS

Att maltwhisky bara bestar av korn, jist och vatten dr
svart att tro. Men bra ravaror i kombination med ritt
tillverkning och lagring ger en dryck med manga
dimensioner. Efter flera ar av tester vet vi hur man
gor. Vi har provat och utvirderat alla upptinkliga
varianter innan vi kom fram till de recept vi anvinder
idag. Det ena ger en fruktig, elegant whisky medan
det andra har en svenskpriglad rokighet med doft av
enris. Vilket recept du #n viljer kommer whiskyn att
ha en unik svensk smak. En smak du kan paverka
genom val av fat, lagringstid och lagringsmiljo.

SVENSKT KORN, VATTEN OCH JAST

Den forsta byggstenen —svenskt korn—hémtar vi fran
béljande falt runt om i landet. Efter maltningen, da
kornet far bérja gro, dr det dags for eventuell rékning
och direfter miskning med Valboésens naturligt rena
vatten. Jisningen tar vid och pagar i cirka tva dygn.
Nu aterstar endast destillering genom vara tva
kopparpannor innan det dr dags fér det kanske
viktigaste steget —lagringen.

DET VIKTIGA VALET AV FAT

Det ir under lagringen pa ekfat som whiskyn utvecklar
de flesta av sina egenskaper. I vetskapen om att vi
anvint bra ravaror och tillverkning ldmnar vi éver
rawhiskyn i ekfatets trygga famn. Hir kommer smak,
doft och firg att utvecklas allteftersom aren gar.
Vilken typ av fat du viljer #r viktigt fér den slutliga
whiskyn. De direktimporterade sherry- och bourbon-
faten bidrar med doft, smak och firg fran den dryck
de tidigare lagrat. Ett nytillverkat fat av svensk ek ger
kraftigare ekkaraktir, utan ton av tidigare lagringar.
Kanske det mest exklusiva men ocksa det mest spin-
nande alternativet. Ingen har férut lagrat whisky pa
helt nya svenska ekfat. Ingen mer in vi.

SLIPAD — INTE NOTT — AV TIDENS TAND

All maltwhisky lagras i minst tre ar, men manga
betydligt lingre én sa. Nir en whisky ar fardiglagrad
beror till stor del pa fatets storlek. I ett mindre fat ges
varje droppe whisky mer kontakt med triet. Darfor
utvecklas whiskyn snabbare. I Mackmyra Reserve
bestdmmer du sjilv lagringstiden, med provsmakningar
som stéd. Du kan dessutom vilja att buteljera vid
flera tillfillen och dirmed uppleva skillnaden i lag-
ringstid pa just ditt fat.
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EN SPANNANDE RESA — HELA VAGEN

MILJO SOM PAVERKAR

Klimatet dér du lagrar din whisky paverkar drycken.
Luften nar igenom ekfatets fibrer och bidrar med sin
karaktir. Innehallet tar smak av eken men 4ven av den
omgivande miljon. Det ir ingen slump att whisky lag-
rat vid havet har en lite rare karaktir dn inlandswhis-
ky. I Mackmyra Reserve 2003 erbjuder vi tva olika lag-
ringsmiljoer. En i saltstankt skdrgardsmiljé och en i
sédra norrlands skogsrika inland.

DELA UPPLEVELSEN MED FLER

Du kan vilja att dela din reservering med vinner och
bekanta. Sjilva lanedelen ir, av juridiska skal, kopplad
endast till dig, men &vriga medlemmar har samma
delaktighet i skapandet av er whisky. Ni blir alla
inbjudna till provningar och medlemsaktiviteter.

Pa ett 30-litersfat kan ni vara upp till fyra personer
(inklusive du sjilv), pa ett 1o0o-litersfat upp till tio.

UPPLEV SKILLNADEN | LAGRINGSTID

En whisky upphor inte att utvecklas utan tar hela
tiden smak av eken. I Mackmyra Reserve 2003 har du
mojlighet att gora flera buteljeringar och darmed fa
flera argangar av din egen maltwhisky.

EGEN WHISKY MED EGEN ETIKETT

Pa etiketten till din whisky kommer du att kunna fa
ditt namn, eller annan text du vill ha. Det blir tydligt,
redan da du stiller flaskan pa bordet, att den hir
whiskyn ar inte vilken maltwhisky som helst utan
destillerad och lagrad bara for dig.

MACKMYRA RESERVE 2002
Vi vet hur spannande det ar att skapa whisky.
Darfor ville vi dela med oss av gladjen och skapa-
de den férsta omgangen av Mackmyra Reserve.

Att intresse fanns visste vi, men att det skulle bli
sa stort kunde vi inte ana. Faten som fanns for
reservering fulltecknades snabbt och i ar har vi
utokat tilldelningen. Fler kommer att ha majlig-
het att folja med pa resan, dven om tillgangen
fortfarande ar begransad. Vi maste ju fa tid till
var vanliga produktion ocksa...
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VALMOJLIGHETERNA

HAR BORJAR WHISKYRESAN

Jamfoért med premiiraret 2002 innehaller detta ars
Mackmyra Reserve fler valméjligheter. Det ger dig
forstas lite mer att tinka p3, lite fler fragor att ta
stillning till. Men det ger ocksa stérre mojligheter att
péaverka whiskyn. Lis igenom de olika alternativen och
fundera igenom hurdan whisky du vill skapa.

Har du fragor som inte besvaras hir dr du vilkommen
att kontakta oss via e-post eller telefon. Du kan ocksa
besoka www.mackmyra-reserve.com dir det finns mer
information. Dir har du ocksa majlighet att skapa ditt
fat direkt pa webben. Ett enkelt sitt att testa olika
alternativ och automatiskt f alla priser utriknade.
Med ett klick kan du sedan vilja att gora din reserve-
ring, eller si kan du anvidnda anmilningsblanketten
langst bak i denna broschyr.

STEG 1, RECEPT:

MACKMYRA ELEGANT

Mackmyra Elegant dr vart mjuka, finstdmda recept
utan rokighet. Det lyfter fram karaktiren av de natur-
liga svenska ravarorna och har en vilkomponerad
balanserad lenhet. Den runda basen kompletteras av
en frisk fruktighet och blommighet som fér tankarna
till svensk sommar. Det ldmpar sig for lagring pa
sherryfat, bourbonfat eller svensk ek. Vikten av hog
fatkvalitet dr extra stor eftersom receptet framhaver
fatets karaktér snarare én déljer det med egna domi-
nerande smaker.

MACKMYRA ROK

Mackmyra Rk #r baserat pa kraftigt rékt malt enligt
vart svenska recept. Gronmalten torkas med en bas av
rok fran svensk vitmossetorv och kryddas med unga
enriskvistar. Den mjuka framtoning som finns i
Mackmyra Elegant dr ersatt av en komplex, potent
karaktir med en svensk sirprigel som inte star att
finna nagon annanstans. Eftersmaken ér utpriglad,
lang och markant. Receptet kombinerat med ex-
bourbonfat ger utrymme for rokigheten att framtrida
tydligt. Den mer dventyrlige kombinerar med ex-sherry
eller svenska ekfat.

STEG 2, FATTYP:

De sherry- och bourbonfat vi anvéinder oss av ir alla
speciellt utvalda, direktimporterade och nytémda.
Faten byggs om fér hand med nya tunnband till vald
storlek, och kvalitetskontrolleras av var fatbindar-
mastare.

MACKMYRA EX-BOURBON

Lagring pa bourbonfat &r det vanligaste lagringssittet
for europeisk whisky — cirka 80% lagras pa detta sitt.
Bourbonfat ger en guldbrun firg, en sétaktig doft
med inslag av vanilj och karamell och en rund
angenim smak.

MACKMYRA EX-SHERRY

Fore detta sherryfat anvinds i mindre utstrickning
(cirka 20%) vid lagring av europeisk whisky. Sherryfat
ger en guldrdd firgton och en sétaktig doft med inslag
av druvdestillat, honung och en ton av russin.

Aven sherryfat ger en rund angenim smak.

MACKMYRA SVENSK EK

En svensk maltwhisky ska givetvis lagras pa svensk ek!
Detta dr dock inte gjort i en handvindning. Eftersom
ingen annan svensk spritdryck lagras pa svensk ek inne-
bir det att ditt fat kommer att tillverkas fran bérjan till
slut av var fatbindarmistare. Sjilva eken viljs ut pa
Visingsd. Den sagas och torkas innan faten byggs pa
klassiskt vis for hand. Fatens insida handeldas runt en
oppen eldbur for att fa en kraftig kolning, vilket ger de
ritta smakdmnena. Whiskyns karaktér blir en kryddig
drtighet med ton av svensk 1vskog, balanserat med en
karvhet likt vart klimat. Dér finns &ven en sétma som
paminner om karamelliserat socker. Svensk ek ir ett
unikt val, dven fér den som provat allt.
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VALMOJLIGHETERNA

STEG 3, STORLEK:

Faten fylls med 30 respektive 1oo liter rawhisky. Den
slutliga mangden whisky blir dock mindre, eftersom
en liten del avdunstar varje ar. Vid kép betalar du
sjilvklart bara for den buteljerade volymen.

30 LITER

Ett 30-litersfat motsvarar vid
lagringstidens borjan knappt
70 flaskor maltwhisky (0,7 1,
40%). Pa ett mindre fat
utvecklas whiskyn snabbare,
eftersom whiskyn har storre
kontakt med eken.

100 LITER

Ett roo-litersfat motsvarar vid
lagringstidens borjan cirka
225 flaskor maltwhisky (0,71,
40%). Fatet mognar nagot
langsammare én 30-litersfatet,
men 4 andra sidan far du en
storre mingd whisky.

STEG 4, LAGRINGSMILJO:

NORRLANDSKT INLAND

Whisky lagrad norr om Dalilven innebir att den under
sina ar i fatet far ta del av de lokala, speciella klimat-
variationer som rader hir. String kyla varvas med varma
somrar. Frisk kall luft pa vintrarna, fuktig pa hosten
och torr och varm om sommaren. Pa det hela taget ett
omvixlande klimat, men vixlingarna sker gradvis, lang-
samt och pa nagot sitt norrlindskt. Whiskyn tar givet-
vis karaktir av detta. En rofylld milj6, dir man tar sig
tid. Sa dven lagringen.

SALTSTANKT SKARGARD

Vid Stockholms inlopp ligger Fjdderholmarna. Det var
dir var svenske brannvinskung L.O. Smith fér andra
gangen utmanade etablissemanget med sina hog-
kvalitativa varor till rittvisa priser. Inspringt i berget
finns nu Mackmyra Skirgardslager — pa nira avstand
till Saltsjon, sjobrisen och Stockholm.

For dig som onskar ett kraftigare inslag av hav och
sdlta dr Skirgardslagret ritt val.

PRISUPPGIFTER, MACKMYRA RESERVE 2003

ANMALNINGSAVGIFT* 450 KR
(engdngsavagift inkl. fatfyllning, fatplakett, certifikat, digitalbild mm)

MEDLEMSAVGIFT*
MACKMYRA GULDPARTNER
(per person/ar. Tacker lagerhyra, forsakring och medlemsformaner)

400 KR

30 LITER 100 LITER

LANEBELOPP, GRUND* 21 600 KR
(inklusive valen Mackmyra Elegant,
Ex-Bourbonfat och lagring i norrlandskt inland.

Fér vriga alternativ, se paslag till hoger)

8 400 KR

*Denna avgift galler alltid, oavsett 6vriga val

TILLAGG FOR FLER VALMOJLIGHETER

30 LITER 100 LITER
RECEPT MACKMYRA ROK +2 400 KR  +7 200 KR
(addera summan med lanebelopp, grund)
FAT EX-SHERRY +3 600 KR +10 800 KR
(addera summan med ldnebelopp, grund)
FAT NY SVENSK EK +14 400 KR +43 200 KR
(addera summan med lanebelopp, grund)
LAGRING | SKARGARDSMILJO +1 200 KR  +3 600 KR

(addera summan med ldnebelopp, grund)

RESERVERINGSKOSTNADER

FORTYDLIGANDE:

Dessa priser betalar du for din
reservering. Ldnebeloppen (grund-
belopp + eventuella tillval) aterfar
du vid reserveringens slut.

Medlemsavgiften och anmélnings-
avgiften dr inte dterbetalningsbara.

PRIS PER FLASKA

GRUNDPRIS FLASKA** 150 KR

(0,7 liter, 40%)

175 KR

** Priserna ovan dr angivna exklusive alkoholskatt, férsaljnings-
stallets paslag och moms. Fér ndrvarande uppgar alkoholskatten
till 140 kr/flaska (0,7 |; 40%), Systembolagets paslag till
skr/flaska plus 17% av leverantorspriset och momsen till 25%.
Observera att skatter och paslag betalas forst vid buteljering och
alltsa kan komma att &ndras.

TILLAGG PRIS, FLER VALMOJLIGHETER

RECEPT MACKMYRA ROK +50 KR +50 KR
FAT EX-SHERRY +75KR +75 KR
FAT NY SVENSK EK +300 KR +300 KR
LAGRING | SKARGARDSMILJO  +25 KR +25 KR

FRAMTIDA WHISKYPRIS

PRISEXEMPEL:

Totalpriset for en flaska (o,7 liter,
40%) Mackmyra Reserve 2003
frén ett 30-liters bourbonfat, det
eleganta receptet, skulle med de
skatter och paslag som giller i
dagsldget (mars 2003) vara 437 kr.
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GOR SA HAR

DU VALJER VAD DU VILL HA

Bestdam dig for vilken reservering du vill géra enligt
alternativen pa féregaende uppslag. Fyll i anmilnings-
blanketten och skicka den till oss pa den angivna
adressen. Vi star for portot. Du kan ocksa gora din
bestillning direkt pa www.mackmyra-reserve.com.

DIN RESERVERING REGISTRERAS

Nir din anmilan inkommit registreras den och stims
av mot tillverkningen i destilleriet. Observera att
antalet fat for Mackmyra Reserve ir begrinsat och att
vi inte kan garantera tilldelning.

Nir din anmélan 4r registrerad kommer du att fa

ett tilldelningsbesked samt betalningsinstruktioner.
Efter betalning liggs din reservering in i tillverknings-
schemat. Du erhaller ett skuldebrev pa lanebeloppet.

FATET TILLVERKAS, FYLLS OCH MARKS

Ekfatet for din reservering anpassas och kvalitets-
kontrolleras. Direfter fylls det med nydestillerad ra-
whisky, efter det recept du valt, och mirks med en
plakett med dina uppgifter innan det rullas in for lag-
ring. Fatet dr nu kopplat till din reservering och kan
identifieras och plockas fram vid behov. Du kommer
att fa en inbjudan att delta vid fatfyllningen. Ett fat-
certifikat bekriftar att reserveringen ir gjord efter de
val du gjort.

DU GOR DIN EGEN BEDOMNING

Under lagringstiden kommer du arligen att bjudas in
for att utvirdera din reserverade andel. Besoket dr
forstas frivilligt men hjdlper dig att avgéra nir du
anser att whiskyn ér fardiglagrad. Vi bistar med
rekommendationer om du énskar detta. Ar ni flera
medlemmar pa samma fat, r ni givetsvis alla
vilkomna pa provningen. En whiskykostnad pa
20kr/cl debiteras.

Minimilagringstiden for maltwhisky ér tre ar. Direfter
ar det du som avgor hur linge du vill att din reserve-
ring ska lagras.

DU AVGOR NAR VI SKA BUTELJERA

Nir du anser att din reserverade whisky ér firdig-
lagrad meddelar du oss sé buteljerar vi den volym du
dnskar (dock minst en lada om 12 flaskor). Buteljering
sker tidigast tre ar efter tillverkningsdatum.

Viljer du att buteljera vid flera tillfillen kan du fa
flera argangar av din maltwhisky. Pa etiketten kan du
fa ditt namn eller annan 6nskad text.

NU KAN DU KOPA DIN RESERVERADE WHISKY
De buteljerade flaskorna tilldelas ett ordernummer
som du far av oss. Numret uppger du till ett godkint
forsiljningsstille (Systembolaget) dit din whisky leve-
reras. Moms, alkoholskatt och forsiljningsstillets
paslag liggs pa enligt de avgifter och skattesatser som
giller vid buteljeringstillfillet. Grundpriset dr dock
redan faststillt och anges pa féregdende sida.

VI ATERBETALAR LANET
Lanet aterbetalas till dig efter nagon av féljande
hindelser, dock tidigast efter tre ar:

e Du har buteljerat/kopt hela din reservering

* Du har buteljerat/képt delar av din reservering
och meddelar att du inte lingre 6nskar delta i
Mackmyra Reserve

* Du har inte buteljerat/képt nagot av din reservering
och meddelar att du inte lingre énskar delta i
Mackmyra Reserve

Beloppet aterbetalas i sin helhet. Eventuell kvarvarande
whisky dr efter lanets aterbetalning inte lingre reser-
verad for dig. Lanet léper utan rinta.
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ANMALAN, MACKMYRA RESERVE 2003

Jag vill delta i Mackmyra Reserve 2003 och viljer foljande alternativ:

Val 1 D Recept Mackmyra Elegant D Recept Mackmyra Rok
Val 2 D Fat Ex-Bourbon D Fat Ex-Sherry D Fat ny svensk ek
Val 3 D Storlek 30 liter D Storlek 100 liter

Val 4 D Miljo norrldndskt inland D Miljo saltstankt skargard

D Jag vill dela min reservering med flera personer, vilkas namn jag fyllt i pa baksidan.

Vill du reservera fler @n ett fat ber vi dig skicka in flera anmalningsblanketter, en for varje fat. Du
kan kopiera denna eller ladda ner en pdf pa var hemsida och skriva ut. Du kan ocksa géra din
anmalan direkt pa hemsidan www.mackmyra-reserve.com.

EFTERNAMN/F@RETAGSNAMN FORNAMN

E-POSTADRESS PERSONNUMMER/ORGANISATIONSNUMMER
GATUADRESS TEXT, FATPLAKETT

POSTNUMMER OCH ORT TELEFONNUMMER

ORT OCH DATUM UNDERSKRIFT

Skickas till: Jag ar Mackmyra Partner
SVARSPOST | a

Mackmyra Svensk Whisky AB D Nej

750 681 832

818 20 Valbo

Frankeras ej, vi star for portot.

www.mackmyra-rese rve.com
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ANMALAN, MACKMYRA RESERVE 2003

Jag vill dela min reservering i Mackmyra Reserve 2003 med féljande personer:
(Pa ett 30-litersfat kan ni vara upp till fyra personer, pa ett 100-litersfat upp till tio)

Vill du anméla fler &n tre personer (forutom dig sjalv pa féregaende sida), gor en kopia pa denna sida eller
anmal via e-post till: reserve@mackmyra.se.

EFTERNAMN/FORETAGSNAMN FORNAMN

E-POSTADRESS PERSONNUMMER/ORGANISATIONSNUMMER
POSTADRESS

POSTNUMMER OCH ORT TELEFONNUMMER
EFTERNAMN/FORETAGSNAMN FORNAMN

E-POSTADRESS PERSONNUMMER/ORGANISATIONSNUMMER
POSTADRESS

POSTNUMMER OCH ORT TELEFONNUMMER
EFTERNAMN/FORETAGSNAMN FORNAMN

E-POSTADRESS PERSONNUMMER/ORGANISATIONSNUMMER
POSTADRESS

POSTNUMMER OCH ORT TELEFONNUMMER
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VILLKOR FOR MACKMYRA RESERVE 2003

ALLMANT

Villkoren i detta erbjudande géller som
léngst till 2003-12-31. Villkoren kan komma
att dndras utan forvarning. Erbjudandet dr
riktat till en mindre krets som ska fa en unik
méjlighet att sjilva paverka samt delta i och
f6lja utvecklingen fran ravara till firdig
produkt.

TILLDELNING

Styrelsen i Mackmyra Svensk Whisky AB
forbehaller sig ritten att vilja om intressenter
skall tilldelas reservering och lan eller ej
samt storleken pa reserveringen/lanet.

EXTRATJANSTER

Extratjinster och produkter kommer att
erbjudas separat till deltagare i Mackmyra
Reserve enligt separat prislista.

Besok till Mackmyra Svensk Whisky samt
utvdrdering av reserverad whisky sker efter
inbjudan/dverenskommelse mot avgift samt
inklusive lagstadgade skatter. Férsta bessk
sker ett ar efter tillverkningsdatum.

LAN

Intressentens inlaning behandlas som ett
normalt lan till bolaget. Lanet &r knutet till
kunden genom ett enkelt skuldebrev och far
ej dverlatas av denne. Aterbetalning av lanet
sker pa kundens begiran, dock tidigast efter
tre ar, det vill sédga den 31 december 2006.

Lanen kan som lingst forfalla efter 20 ar.
Kunden har ritt att utnyttja sin reservering
upp till angiven mingd whisky sa linge
beloppet i sin helhet dr utlanat. Beloppet
aterbetalas pa kundens begiran vid ett
tillfalle. Vid detta tillfille forfaller dven
reserveringen.

RANTA
Ingen rinta utgar pa lanet.

KOP

Angivna priser vid kop av whisky inkluderar
inte externa skatter och avgifter som till
exempel alkoholskatt, moms och forséljnings-
stillets paslag. Angivna priser avser flaska
om 0,7 | med 40 volymprocent alkohol.

BUTELJERING

Fér 30-litersfat dr tva buteljeringstillfillen
mdjligt, fér 1oo-litersfat tre tillfillen. Minsta
volym att buteljera per tillfille 4r en lada
(12 flaskor om o,7 liter).

Det ir mojligt att ligga till en personlig
textrad pa etiketten vid buteljeringstillfillet.

LEVERANS

Leverans sker via godkint forséljningsstille i
enlighet med gillande lagar vid buteljerings-
tillfallet.

MEDDELANDEN
Meddelanden rérande lanet och reserveringen
skall tillstéllas varje registrerad kund.

ANDRING AV VILLKOR

Bolaget dger ritt att triiffa 6verenskommelse
med kunderna om dndring av dessa villkor i
den man lagstiftning, domstolsavgdrande
eller myndighets beslut ger anledning hartill
eller om det i 6vrigt — enligt bolagets
bedémning — av praktiska skil dr dndamals-
enligt eller nddvindigt.

FORCE MAJEURE

Férhindras bolagets ataganden enligt detta
avtal till f6ljd av Force Majeure, skall bolaget
for den tid som hindret varar, anses befriat
fran sina ataganden enligt avtalet, och dger
icke motparten ritt till ersittning for skada
som dirigenom uppkommit.

Med Force Majeure avses krig, terrorist-
attacker, politiska oroligheter, import eller
exportrestriktioner, statliga eller andra
myndigheters beslut eller foreskrifter, strejk,
lockout, blockad eller annat arbetshinder,
eldsvada, olyckshindelse eller annan med
angivna fall jimférbar omstindighet utanfor
bolagets kontroll, vilka hindrar dess mojlig-
het att fullfolja atagandena.

KONTAKT

Mackmyra Svensk Whisky AB (publ)
Bruksgatan 4

818 32 Valbo

Org.nr 556567-4610
Telefon 026—54 18 80
Fax 026-54 18 81

www.mackmyra.se
www.mackmyra-reserve.com

FORM & PRODUKTION: PLANET 11
REPRO OCH TRYCK: GAVLE OFFSET, GAVLE 2002



WWW.MACKMYRA-RESERVE.COM

MACKMYRA SVENSK WHISKY AB

Bruksgatan 4 | 818 32 Valbo

Telefon: 026-54 18 80 | Telefax: 026-54 18 81
e-post: info@mackmyra.se



