UNIQUE MALTS

En vanlig férmiddag pd Laphroaig

Tidigare har vi diskuterat whiskyns
fyra element, och forhoppningsvis
framgéngsrike forsokt forklara de
viktigaste skilen till varfor whisky
smakar som den gor. Naturligtvis
ar grundvalarna fler och mer kom-
plicerade #n si. Aterstdr gér den
kanske viktigaste delen i framstall-
ningen av whisky. Det “element”
som ofta gléms bort eller nonchale-
ras, denna femte faktor har i alla
sina bestdndsdelar avgirande bety-
delse for utfallet av var och en av de
andra fyra.

Vi talar om minniskorna. De
personer som dagligen ser till att
whiskyframstillningen om och om
igen uppfylls av sjil och karaketir.

Ur pagoderna sprids torvroken och vicker till
liv destilleriet efter helgens vila. Det #r lite svalt
nir Miltningsteamet paborjar sin arbetsvecka.
Samtliga i arbetslaget har en gedigen erfarenhet av
miltning och kan rutinerna vil. Miltningsteamet
virv kan verka enahanda och tillsynes lite trdkigt.
Men tvivelsutan har just deras handlag avgorande
betydelse. De vinder kornet pd mitningsgolvet,
ligger ut nya mattor med gyllene sid och skyfflar
in torv i ugnarna. Ndgon forbereder sig for att gé
in i kdlnan och skyffla den nytorkade och torvrikta
malten ner till maskningens skramlande kvarn.

I bryggeriet knddar bryggaren trottheten ur
fingrarna. Det vildiga vortkaret dr skinande
blankt. Bryggaren kontrollerar att allt dr som det
ska innan han inleder arbetet med veckans forsta

Posta kupongen Hill:

misk. Samtliga ansvariga garanterar omddmes-
gille att bryggeriet levererar bidsta underlag for
whiskytillverkning. Dag ut och dag in ska de
se till att ytere forutsittningarna dr de frimsta
sd att magin kan skapa en viktig bestindsdel i
Laphroaigs kraftfulla whisky. Nér misken avstan-
nat i den valdsamma jdsprocessen sinds den over
till Stillhouse.

Bakom de blinkande kopparpannorna forbereder
Stillman miskpannan. Kopparpannorna sjunger
medan misken kokar. Stillman méste vara grundlig
och bir en ldng tradition pd sina axlar. Ytterst
noggrant skall han “skira” hjirtat ur destillatet,
den allra smakrikaste delen av spriten och aldrig
far han tillita att miskpannan kokar ver. Men
nog lingtar han till att bryggmistaren kommer
forbi och gor honom sillskap, eftersom Glasgow
Rangers vann i helgen och fotboll alltid &r en ange-
liget av rang.

Utanfor pd garden anlinder en lastbil, det dr
dags for att flytta fat. De rullas ut f6r hand frin
fatfyllningen innan trucken lyfter upp dem pd
flaket. Samtliga tunnor skall denna ging upp till
det stora lagret ett stycke upp pa 6n. Lagren hir-
bargerar tusentals ekfat med whisky. Arbetslaget
héller ordnig pa var och hur.

En grupp besskare vandrar nyfikna forbi, guidade
med varsam hand av destillerichefen. Han skimtar
och Caroline Morris frdn administrationen sticker
ut huvudet genom dérren och papekar att det dr
dags for lunch tillsammans med ndgon tokig
svensk utsind frin kontoret i Stockholm. Som

sagt, en vanlig formiddag

péa Laphroaig.
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UNIQUE MALTS

Whiskyns fyra element
Scapa Tormore Glendronach Laphroaig

Koppatpannorna, pot stills Vattnets struktur och smaker Att ekfaten avgor smak och kvalitet pd Maltens betydelse 4r obestridlig.
eller pa svenska kittelpannorna ir av ir en viktig del av whiskyns slutliga en maltwhisky rdder det inga tvivel om. Pa Laphroaig har man virnat om detta och
hogsta betydelse for whiskyns karaktir. karaktir. P4 Tormore dr vattnet Glendronach original har mognat pa behallit sitt eget unika golvmalteri.
Pa Scapa stdr en av de allra sista pa manga sict unike, rent och samtidigt fyllt sherryfat och direfter givits ytterligare en Dir kan man kontrollera kvalitet och
s.k Lomondpannorna. av smaker. Dir killan méter floden Spey dimension genom ett nytt bourbonfat. bevara sirarten. Laphroaig roker sin malt
Det ger en unik fyllighet till denna vixer musslor och det hidnder att En helt unik metod att lagra whisky. med torv frin samma 6 som whiskyn
whisky frin Orkney. de ibland innehdller pirlor. tillverkas, nimligen Islay.

TORMORE

SINGLE SPEYSIDE MALT

GLENDRONACH LAPHROAIG

SCAPA

Varu nr: 551 Varu nr: B70503 Varu nr: 70072 Varu nr: 571
Helflaska pris: 389 kr, cl pris: kr Helflaska pris: 343 kr, cl pris: kr Helflaska pris: 367 kr, cl pris: kr Helflaska pris: 400 kr, cl pris: kr




Valkommen
till en ny doftvarld!

Vilkommen till en stund med upplevelser
[fran den breda smak och doftvarld som virldens
whisky utgir. Har kommer Du att kunna ge dig

sjalv och dina vanner en avkopplande och personlig
avsmakning av whisky som Du sjalv valt.

Whiskyprovningen skall vara ett enkelt
och trivsamt sdtt att umgdas, samt dar man
kan fa mijlighet att tillgodogiva sig ndagra

grundlaggande kunskaper om whisky.




Doft, smak och kansla

Inledningsvis vill jog passa pd aft ge
lite bakgrund fill skalen atft anvanda
sig av whiskyprovningen som en
I&Gttsam ingdng Till kunskapen om
whisky.

Forst och framst har vdrat doftsinne ett ut-
priglat minne, en minnesbank som fordrar
uppgradering och pafyllnad. Dirfor dr det
roligt att redan efter ett par gdnger uppticka
hur védra sinnen ldr sig att kidnna igen och
skilja pd dofter och smakar som vi tidigare

ansdg forsumbara. Igenkdnnandet inger oss
en sikerhet pd vilket vi sedan kan utnyttja
vid forsok att hitta nya spannande kombina-
tioner och utveckla urvalet.

Tillsammans med nisa och gom kan vi
anvinda vér intellektuella formédga for att
vidareutveckla intrycken och sammanlinka
dem med fakta och, férhoppningsvis en och
annan rolig anekdot. Sammantaget skall
detta ge oss en helhetsupplevelse av whiskyn
samtidigt som njutningen har storre chanser
att bilda bredare spektra.




Whiskyns IGnga historia

rdet whisky kommer frin

det gaeliska uttrycket Uisge

Beathe vilket betyder Livets

vatten. Detta vatten uppges ha
droppat ur de forsta destillationsapparaterna
pé Irland redan 600-700 e. kr. och dé sanno-
likt skapat en mycket uppfriskande stimning
pa de kloster didr upptickten gjordes.

Tekniken att tillverka Livets Vatten forfina-
des allt mer ju fler ute i stugorna som kom i
kontakt med drycken. Tillsammans

med kristendomen invandrade
kunskapen om Uisge Beathe
till Skottland och rotade
sig dér ordentligt.

Utvecklingen frin
en brinnvinslik-
nande dryck med
tveksam karaktir
till den omfings-
rika och eleganta
whiskyn innehal-
ler manga skiftande
skeenden. Irlindarna
insdg tidigt potentia-
len och utarbetade en
mer centraliserad industri
vilken de fortfarande skryter med
genom att presentera virldens dldsta legala
destilleri, ndmligen Bushmills pa norra
Irland.

Skottarna ddremot tvingades av skatte-
palagor och engelska tillsynsmidn att hela
tiden vara kreativa och smaskaliga, detta kan
vara skilet till att de fortfarande har en midngd
mindre destillerier som numera uppskattas
inte bara som sprittillverkare utan dven som
turistmagneter och riksangelidgenheter.

Dessa bida linder var pd olika sdtt bidrags-
givare till whiskyns utveckling och fram-
ging, fast det dr dock en historiens slump
som slutligen gjorde whiskyn till herre pa
tippan over andra lagrade spritsorter. Innan
1870 var ndmligen konjaken den mest for-
ndma och uppskattade alkoholen med firg
frin ekens trisocker, den var spridd och
tillgdnglig 6verallt i den nya virlden.

Whiskytillverkarna ville naturligtvis tivla
med husen fran Frankrike och gjorde
sitt bista, bade vad giller kvan-
titet savdil som kvalitet.
Skottarna borjade till-
verka blended whisky,
en produkt som allt-
mer vann terring,
men  avgorandet
stod en liten in-
vandrad insekt for.
Nimligen  vin-
lusen, som under
avslutningen av
1800-talet i princip
slog ut tillgdngen av
vin som anvindes for
tillverkning av konjak.

Efterfrigan virlden &ver, men
framfor allt pd kontinenten och i England
besvarades av en elegant och vilproducerad
whisky med balans mellan smaker och dofter.
Whiskyn vann genast uppskattning och ar
dn idag virldens mest silda lagrade sprit.

Se dir, lite bakgrund och grundliggande fakta
angdende whiskyn framgéngar. Sjdlvfallet finns
didr mingder av mer att lira. Det dr bara att
lata undersskningen ga vidare. Men forst, lat
oss sd gd in pd tillverkning och avsmakning.




Aft tillverka whisky

tt tillverka whisky dr som nimnt

en gammal och traditionstyngd

procedur, fylld av bide myter

och ovedersigliga fakta. Whisky
fordrar vatten, korn och jist, men for att hoja
smakerna och utveckla ett bredare spektra i
smak och doft maste vi inledningsvis forddla
kornet en smula och detta gors genom
miltning. Miltning dr inget som uppfanns
utav whiskytillverkarna utan hade legat till
grund for oltillverkning under ling tid.
Miltningens egentliga syfte dr att ge mer
grundmateriel for tillverkningen av alkohol,
sd kallade forjasbara sockerarter. Dessa blir
littare att komma 4t genom att tilldta
kornet att gro. Efter en blotliggning placeras
det fuktiga kornet pd 6ppna golv varvid den
naturliga processen inleds. Blotliggningen
sker i stopkar och golven benimns allmint
som groningsgolv alternativt miltnings-
golv.

Tiden som groningsprocessen fordrar varie-
rar, men vanligtvis har grodden tringt ut
tillriackligt efter mellan fem och tio dagar.
Variationen beror pd vider och vind, klimat
och arstid. Ett miltningslag med ansvar for
forloppet ser till att vinda och kratta det
fuktiga kornet medan de gror, allt for att

inte groddarna skall trassla ihop samt att
temperaturen skall vara jamn.

Nir tiden sedan dr mogen flyttas kornet frin
golven, in till kdlnan, ett slags torkrum,
varunder man eldar och virmen fran eldarna
stiger upp genom ett perforerat golv och tor-
kar malten, som vi nu benimner den. En del
ugnar eldas med torv, torvroken foljer med
virmen och roker malten. Det ir hir ifrin
vi kan dstadkomma rokig whisky, och bara
hir ifrdn!

Direfter passerar malten maskinell kvarn
ddr den mals ned till ett maltmjol vi kallar
"grist” innan den dridneras pa socker och
smaker i vorttunnan. Maltmjolet fran kvarnen
blandas med hett vatten och det heta vattnet
l6ser sockret i malten och silas sedan ut till
ett avsvalningskirl innan den sedan pumpas
over till jaskaret, ddr jést tillsdtts och ndsta
betydelsefulla process inleds.

I jaskaren forbrukar den tillsatta jasten sockret
fran vorten och skapar en mingd produkter,
virdefullast for oss naturligtvis alkohol, men
inte allena virdefull eftersom flera smaker
fran vorten forddlas eller fortydligas genom
miskningens jasningsprocess.




Middle cut - de fornamsta
dropparna

id de vackra kopparpannorna

stdr en sd kallad still man och

vintar pd att den firdigjista

misken skall anldnda till hans
del av tillverkningsprocessen. Kopparpan-
norna heter pd engelska Pot Stills och en
gammal svenskt ord f6r samma typ av kokkirl
ir enkelpanna, alternativt kittelpanna. Dessa
ar alltid av koppar och pdminner i formen
om ett pdron. En bred och rund kropp med
sluttande axlar som Gvergdr i en lang hals.
Det finns lika manga varianter pd utseende
och storlek péd dessa Pot Stills som det finns
destillerier. I Skottland destillerar man tva
ginger och pd Irland tre gdnger. Runt om i
virlden gér man pa det vis man anser passar
bist for sin whisky. Ur kondensatorerna rinner
en klar och helt ofdrgad sprit ut i ett sa kallat

spirit safe, en gammal uppfinnig frin den tid
dé skattefogden var den ende som hade laglig
ritt att handskas med spriten.

Ur hela destillationsprocess anvinds endast
en del av spriten for att tillverka whisky, den
delen bendmns allmint the middle cut och
ar de forndmsta dropparna. Det dr dessa ddla
droppar som sedan placeras pa ekfat for lag-
ring, och ddrmed firdigstilla whiskyn.

Detta var en schematisk genomging i hur
man tillverkar malt whisky, och det dr denna
metod som egentligen ligger till grund for
all whiskytillverkning, fast man senare upp-
tickt, uppfunnit nya och effektivare sitt att
framstilla Uisge Beathe. Detta bade péd gott
och ont for smakerna vi vill njuta av.
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Ekfatslagring som foradlar

n snabb oversikt pa tillverknings-

processen ger oss mojlighet att re-

dan hir forstd smaker och dofters

utveckling. Miltningens betydelse,
har malten blivit roke till exempel, har den
det blir naturligtvis doft och smak direfter.
Har man 6verhuvudtaget miltat? Flera av
whiskyns mest igenkdnnbara karaktdrer hir-
stammar frin milteriet.

Miskningen, bryggeriets egen gatfullhet,
med influenser frin vatten och jist. Destil-

lationen sedan, fylld av kopparpannans mystik
och Still mans hela erfarenhet och kunnande.

Avslutningsvis, whiskyns kidnnemirke och
forutsdtening, ekfatslagringen som foridlar
och forfinar, tillsidtter och subtraherar i smak
och doftvirlden.

Alla dessa delar av processen kommer att
paverka hur Du upplever whiskyn.




Ett par fips om att prova whisky

Forst, forsok att anvinda Dig av aromglas. Detta underlittar
framforallt mojligheten att finna dofternas nyanser.

Men direfter foljer bara en rad trivsamheter. Kontrollera girna
tirg, bedom den och forsok att utrona vad fatens dlder och
ursprung kan ha for inverkan.

Titta pd karaktiren, eller kroppen genom att snurra glaset
och betrakta hur whiskyn féller sina tdrar pd insidan av glaset,
langsamt eller snabbt, whiskyns kropp kan avgoras genom
blotta dgat.

Doften sedan. Ta Er tid. Nisan kan vara trogstartad, men glom
inte det forsta som foll Er in. Samtidigt fir Vi inte glomma
bort att vissa aromer behover lingre tid pé sig och andra vill
girna dominera inledningsvis men faller sedan tillbaka.

Tillsdct ndgra droppar vatten. Det sinker alkoholhalten och
gor ddrmed att det blir ldttare att smaka med hela munnen.
Aven doften forindras med vatten, si prova girna igen med
ndsan intill glaskanten.

Ta sedan en klunk och luta Er tillbaka. Njut, samlas sedan
for att reda ut vad Ni har upplevt.

OBSERVERA!
Det finns inget ritt eller fel. Den doft eller den smak som Ni upplever ir korreke,
dven om ndgon forstdsigpaare, exempelvis undertecknad yrar om ndgot annat.




Rita pilar och pricka in
Er upplevelse
av smak och doft.

Kryddor

Sherry

Ljung Jordig

Vanilj Havssalt

Honung Komplexitet




Glendronach Original 12 ar

Producent: Allied Distillers Limited

Ett av Skottlands dldsta destillerier ligger i dalen dir det vixer bjornbdr — The Valley of
the Brambles, gaeliska Glendronach. Dalen och destilleriet ligger belidget nordvist om
Aberdeen och tillhor didrmed distriktet Highland.

Man har behiéllit den 6ppna kolelden under kopparpannan eftersom whiskyn skulle
berdvas sin sjdl om den byttes ut mot modernare metoder. Denna sjdl dr utomordentligt
omhindertagen, dess smak och doft letar sig till de gamla lagerhusen dir vil utvalda
ekfat tilldter Glendronach mogna i ro och frid. Glendronach Original dr en Singel Malt
Whisky som under tolv &r fitt dra till sig nyanser frin sherryfat, toner av russin och
choklad, varefter man flyttat 6ver whiskyn till amerikanska bourbonfat for att ge whiskyn
en sinnrik finish. Resultatet dr en fyllig kropp, smak av malt, honung och frukt.

Teknisk information
Region: Ostra Hoglinderna

Lagring: Minimum 12 &r i Oloroso
sherryfat, sedan dtminstone
6 ménader i firska bourbonfat.

Ovrigt framstillning:  Destilleriet dr ett av Skottlands
dldsta och har fortfarande kvar sin
oppna eld under pannorna.

Alkoholhalt: 40 ABV

Smakbeskrivning: En elegant whisky som fyller ndsan
med sherry, ton av choklad och
torkad frukt. Behaglig eftersmak
med not och krimig karaktir.

Serveringsfirslag: Med vatten.

Ovrigt: Detta ir en smakrik whisky som
verkligen vixer med lite vanligt
vatten. Vatten vicker den del
av smakerna som hirrér frdn
sherrylagringen och skapar en
whisky med bredare smakspektra
och djupare resonans.

Obs! Viktigt att blanda denna
maltwhisky med lite vatten,

detta beroende pd att de unga
amerikanska faten gor whiskyn
ung. Med vatten utvecklas
Glendronach i hela sin blommighet
och den #ldre sherryfatlagringen
framtrider tydligt.




Laphroaig 10 ar

Producent: Allied Distillers Limited

Laphroaig dr tvekldst en av de mest smakrika whiskysorter som existerar. Nir glaset
ndrmar sig ndsan och man blundar finner man sig forflyctad till en stormig kust med
tjdrade tdg och saltindrinkta bryggor. Fd whiskysorter har denna forméga att lyfta ut
smaker och dofter. Vattnet som anvinds ir priglat av Islays torvhedar, ett exceptionellt
mjukt vatten som bidrar till personligheten.

P4 destilleriet miltar man fortfarande sin egen malt nidgot som dr mycket ovanligt
idag och definitivt bidrar till kvalité. Laphroaigs lagerhus malt och ligger helt nira
stranden och dven vid relativt liten vind sldr havet upp mot fasaden. Laphroaig dr
karakteristisk i sin rokiga, nidstan brinda ton, fyllig i smaken och ldng i hillande
eftersmak. Nédgra droppar vatten didmpar explosiviteten i gommen och fyller den
istdllet med stillsammare nyanser av vanilj, torv och fruke frin de firska ekfaten. En av
Skottlands mest eftertraktade Single Malt Whiskies. Idag har Du mgjlighet att smaka
en ldng whiskytradition frin 6n Islay.

Teknisk information
Region: Islay

Lagring: Laphroaig YO anvinder uteslutande
first fill Bourboncasks

Ovrigt framstéillning: ~ Laphroaig anvinder delvis egen-
tillverkad malt som torkats med torv.

Alkoholhalt: 40 ABV

Serveringsfirslag: Anvind gdrna ndgra droppar vatten i
din maltwhisky.

Ovrigt: Viéga prova Laphroaig tillsammans

med lagrad ost.

SINGLE ISLAY MALT
SCOTCH WHISKY

yﬂa@)@a

The most richly flavoured of
all Seoteh whiskies

ESTABLISHED 1815
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Scapa 14 ar

Producent: Allied Distillers Limited

Ett av Skottlands nordligast beligna destillerier speglar sig i det beromda Scapa flow
pa Orkneyoarna — Scapa Distillery. Naturskont som fd later det oss ar efter dr f8 smaka
pd en Single Malt Whisky med egensinnig och linge uppskattad fyllighet. Den ton av
torr torv som dterfinns i Scapa 14 &r torde komma ifrdn vattnet di malten inte roks alls.

Whiskyn lagras pd amerikanska ekfat, vilka later honung och hav giftas i en angenim

kombination som sillan hittas i whisky tillverkad pd ndgon av 6arna i Skottland.

Region:
Lagring:
Ovrigt framstillning:

Alkoholhalt:

Smakbeskrivning:

Serveringsfirslag:

Ovrigt:

Teknisk information

Norra Hoglinderna
Minst 14 ar pd bourbonfat.

Denna unika maltwhisky

anvinder som ett utav

endast tva destellierier en sd

kallad Lomondpanna. Denna
destillationspanna forenar det bista
av pot still och kolonnpannan.
Spriten blir egenartad och mycket
smakrik.

40 ABV

Scapa 14 &r ir fylld av fruke,
honung och ljung i doften, dar
dterfinns dven en speciell krydda
frén torv, men ej rok eller tjira.
Karaktiren dr omfingsrik och
fyllig, vanilj och fat. Eftersmaken
ar lang och frisk, med inslag av
citrus.

Drick den som den ir, kan idven
blandas med vatten.

Scapa har under ling tid varit

lagd i sd kallad malpase, med
andra ord har endast ett fatal litrar
whisky tillverkas de senaste dren,
men nu har en genomgdende
renovering genomforts. Den unika
lomondpannan stdr kvar och kokar
den egenartade spriten.




Tormore 12 ar

Producent: Allied Distillers Limited

Det ir inte alldeles kint att det i floden Spey, sjilva pulsidern i whiskyvirlden, frodas
musslor — musslor som kriver det allra renaste vattnet, men som numera bara vixer i den
ovre delen av floden. Vissa av dessa musslor bir t 0 m frukt i form av pirlor. Fran dessa
klaraste vattendrag himtar Tormore sitt vatten for whiskytillverkning. Killan dr dopt
till Loch an oir (Guldsjén) och bidrar till Tormore Single Malt Whisky med elegans
och sjdlvfortroende. I doften finner man Speysides fornimliga maltkaraktir, ljung och
friskhet. I smaken glids man 6ver en ton av mandel och citrus och med ungdomligt mod
finner man en behaglig torrhet i avslutningen.

Teknisk information

Region: Speyside
Lagring: Minimum 12 ar
Ovrigt framstillning:  Pot Stills pannorna pa Tormore har

en speciell form pa sin sd kallade
svannacke, kopparroret som for
dngarna mot kondensatorn. P4
Tormore 4r dessa kontruerade sa att
spriten skall 8 en sirskild elegans och
att de tunga alkoholerna ej ska folja
med vidare i processen.

- Alkoholhalt: 40 ABV
TQBM R Smakbeskrivning: I ndsan framtrider en elegant

¥SIDE MALT . .
= maltsétma med inslag av vanilj.

I smaken kan man finna mandel och
ek. Eftersmaken ir tydlig och varm,
elagans och balans ir framtridande i
Tormore 12 ér.

Serveringsfirslag: Anvind girna ndgra droppar vatten i
din maltwhisky.

Ovrigt: Forutom sina speciellt utformade
pannor har man péd Tormore tillging
till ett av Speysides allra mest
enastdende vatten. En killa vars namn
pé gaeliska betyder guldsjon forser
destilleriet med vatten av hogsta
kvalitet och tillforlitlighet.

Vattnet har en siddan kvalitet att det
faktiskt frodas sotvattenmusslor i dess
flode, dessa musslor kriver det allra
renaste vatten.




